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Berg-Mozzarella
aus Einsiedeln

Mozzarella fiir einmal nicht
aus Italien, sondern direkt
aus Einsiedeln — aus Milch
von Kiihen, die im Sommer
frische Graser und Krauter
fressen und im Winter tro-
ckenes Heu. Die hohe Milch-
qualitat und die schonende
Herstellung fithren zu einem

besonders cremigen Mozza-
rella mit feinem Geschmack.
Rund sechzig Bauernbetrie-
be haben sich vor einigen
Jahren zusammengetan und
die Milchmanufaktur Einsie-
deln gegriindet. Aus feinster
Bergmilch werden Kése,
Joghurts und andere Milch-
produkte hergestellt.
milchmanufaktur.ch

Wilder Brand
aus Weggis

Wildfriichte wie Mispel und
Kornelkirschen werden auf
dem Haldihof bei Weggis zu
sortenreinen Raritaten ver-
arbeitet, in Handarbeit und
nach alter Rezeptur. Dazu
werden die klaren Edel-
brande mit eingedicktem
Fruchtsaft und getrockne-

. ten Fruchten versetzt und

mindestens ein Jahr in
Fassern gelagert. Auf dem
Haldihof produzieren Bruno
und Rebecca Muff unter-
schiedlichste Destillate. Die
Frichte aus dem eigenen
Obstbau werden auch zu
feinen Essigen und Olen
verarbeitet oder sonstwie
veredelt - in Bioqualitat.
haldihof.ch

Wasserbiiffel-Salami aus Rotkreuz

Die tiefen Kuhmilchpreise haben die Familie Kniisel vom
Biohof Breiten in Rotkreuz dazu bewogen, auf die in der

Schweiz wenig verbreitete Wasserbiiffelhaltung zur Milch-

und Fleischproduktion umzustellen. Biiffelfleisch zahlt zu
den besten und schmackhaftesten Fleischsorten und ist
aussergewohnlich zart und aromatisch. Durch den hohen
Eisen- und geringen Cholesterin- und Fettgehalt ist es
auch geslinder als viele andere Fleischsorten. Biiffel sind
Raufutterverzehrer. Sie fressen Gras, Heu und Mais, wel-
ches auf dem Hof produziert wird. Das Fleisch der Biiffel
wird von der Metzgerei Berchtold in Rotkreuz verarbeitet.

Die ausgezeichnete Biiffel-Salami und weitere Spezialitdten

kénnen direkt auf dem Hof bezogen werden.

biohof-breiten.ch




