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Direktvermarktung fiir Bauern ist eine wichtige Sache

™ Mddrt auf dem Haldihof in Weggis

Einmal im Monat fiihren
Rebecca und Bruno Muff mit
grossem Erfolg den Madrt
auf dem Haldihof durch.

Die Besucher erhalten einen
Einblick in die Produkti-
onsmethoden und kénnen
direkt vor Ort die Naturpro-
dukte sehen und degustieren.
Die ndchsten Markttage sind
am Samstag, 24. November
und Samstag, 15. Dezember
2018. Der Hofladen ist die
ganze Woche gedffnet.
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Den Haldihof in Weggis erreicht
man mit dem Auto tiber eine Na-
turstrasse vom Hangbiihl oder mit
dem offentlichen Verkehrsmittel
(Bus), Haltstelle Langenzihl. Auf
den steilen Wiesen, bevor man den
Haldihof erreicht, begegnet man
den weidenden Alpakas. Von ih-
nen stammt die Wolle, welche im
Hofladen erhaltlich ist. Gleich ne-
ben dem Parkplatz befinden sich
mehrere Reihen Quittenbaume,
voll behangen mit reifen Friichten.
Dahinter ein Bienenhduschen mit
mehreren Volkern, die Honig pro-
duzieren. Die Brennanlage mit auf
Hochglanz polierten Brennhifen
befindet sich in der Produktions-
halle. Frisches Gemiise vom Biohof
Gruebisbalm, Vitznau, kann auf
dem Haldihof gekauft werden.
Bruno und Rebecca Muff haben
sich auf Obstkulturen spezialisiert.
Aufihrem Grundstiick stehen iiber

el

Frisches Gemiise vom Biohof Gruebisbalm, Vitznau.

500 Obstbaume. Wie Bruno Muff
erklirte, werden vor allem alte Sor-
ten gepflegt. Diese sind weniger
anfillig, so dass man die Obstbéu-
me gar nicht spritzen muss. Die
Friichte werden gepresst und ge-
trocknet sowie davon eine Vielfalt
Destillate hergestellt. Neben den
iiblichen Destillaten wie Kirsch,
Zwetschgen, Trisch und Kriuter
gibt es diverse Spezialititen wie
Mirabellen, Kornelkirschen, Thei-
lersbirnen und diverse Gin-Sorten.
Verschiedene Friichte werden an
Dolce Amore, Kiissnacht am Rigi,
geliefert. Peter von Burg und sein
Team stellen davon feine Konfitii-
ren her, die auch auf dem Haldihof
erhiltlich sind. Die frischen Friich-
te sind am Hof-Maéart auf dem Hal-
dihof begehrte Produkte. Tische
und Binke laden die Besucher zum
Verweilen ein, um Kaffee und Ku-

chen oder einen frischen Obstsaft
zu geniessen. Fiir Rebecca und
Bruno Muffist es wichtig, mit den
Kunden ins Gesprich zu kommen.
Thnen zu erkliren und zu zeigen
wie auf dem Haldihof produziert
wird. Diese erhalten die Gelegen-
heit die Produkte sogar vor Ort zu
probieren.

Hofladen die ganze Woche geoffnet
Auf dem Bauernhof kénnen sich
die Hiihner frei bewegen. Ab die-
sem Sommer sind neu Seidenhiih-
ner einquartiert. Etwas weiter un-
ten, neben dem Wohnhaus, befin-
det sich der Hofladen. Dieser ist
taglich gedffnet und die Kunden
konnen sich selber bedienen. Dort
werden verschiedene Essigsorten
sowie Wellnessprodukte prasen-
tiert. Niisse, Konfitiiren, Honig
und viele andere Produkte konnen

ausgewihlt und gekauft werden.
Gleich vor dem Hofladen befinden
sich Tische und Banke. Von dort
aus betrachtet man eine einzigarti-
ge Morinenlandschaft mit den
vielen natiirlichen Hiigeln, den See
und den Pilatus. Ein Ort zum Ent-
spannen und zum Verweilen. Re-
becca und Bruno Muff empfangen
am Samstag, 24. November und
Samstag, 15. Dezember 2018, wie-
der Kunden und Géste zum belieb-
ten Hof-Mairt auf dem Haldihot
Auch im nachsten Jahr werden sie
den Kontakt zu ihren Kunden mit
dem Miirt auf dem Haldihof pfle-
gen. Die Weggiser Bauern freuen
sich, ihre Produkte direkt bei den
Kunden zu vermarkten. Und auch
die einheimische Bevolkerung
kann von den frischen und nahr-
haften Produkten, die in der Regi-
on produziert werden, profitieren.

Astrid Steiger bietet eine grosse Frichiz-
auswahl an.




